


Мес

Пн 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Вт 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Ср 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Чт 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Пт 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

Сб 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Вс 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн Э * К Э * * * К К
Вт Э * К Э * К К
Ср Э * К * Э К К
Чт * К * Э К К
Пт Э * К * К
Сб Э * К Э *

Мес

Пн 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Вт 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Ср 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Чт 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Пт 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Сб 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вс 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Пн Э * * Э *
Вт Э * Э К
Ср Э * Э * * К
Чт Э * Э * К
Пт * * * Э К
Сб Э * Э К

Мес

Пн 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

Вт 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Ср 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Чт 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Пт 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Сб 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вс 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн Э * Э * Э К
Вт Э * Э Э Э *
Ср Э * * Э Э Э К
Чт Э * Э Э Э * * К
Пт * Э Э * К
Сб * Э Э * К

Мес

Пн 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вт 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

Ср 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Чт 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Пт 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Сб 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вс 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн Э * * * Э К К
Вт Э Э * Э К
Ср Э Э * Э *
Чт Э Э * * Э К
Пт Э Э * * * К К
Сб Э * * К К

Мес

Пн 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вт 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Ср 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Чт 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Пт 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Сб 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вс 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

Пн Пд * Пд * Пд Д Д * Д К =
Вт Пд Пд * * Пд Пд Д Д Д Д = =
Ср Пд Пд * Пд Пд К Д Д Д К =
Чт Пд Пд * Пд Пд К Д Д Д К =
Пт Пд * * Пд Пд К Д Д Д К =
Сб Пд * Пд Пд Пд К * Д Д К =

2 18 1 16 1 11 1 41

5 21 4 18 4 14 4 44

365 дн

1

182 дн

62 дн

13 дн

365 дн

 Групп 1

366 дн

К

Нерабочие праздничные дни (не включая воскресенья)

 Продолжительность

 Студентов

*

Продолжительность каникул
11 дн 64

дн13 дн

365 дн

14 дн

65 дн 25 дн 279
дн

Курс 4 Курс 5 Итого

125
2/6

26

29 2/6

7 2/6

Курс 1 Курс 2 Курс 3

8

4

14 4/6 14
4/6

34 4/6

5 4/6

31 3/6 29 5/6

7 1/65 5/6

4 4

61 дн

13 дн

6 6

66 дн

4Производственная практика

Преддипломная практика

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

Э

У

П

Пд

Д

49

Дата окончания/Номер недели

Теоретическое обучение

Экзаменационные сессии

Учебная практика

К

Календарный учебный график 2022-2023 г.
Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август Сентябрь Октябрь Ноябрь

Ноябрь

К ККК

Октябрь

К

НоябрьЯнварь

Календарный учебный график 2023-2024 г.
Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август Сентябрь Октябрь

Июль

Декабрь

Декабрь

Э Э К

Август

УУК К Э Э

Март Апрель

У У

ИюньМай

Календарный учебный график 2024-2025 г.
Сентябрь

К К К К К К

Нед

Э Э

ФевральДекабрь Январь

Э Э

Э Э Э К К Э К К К

К К

К К К

КЭ К К К

Февраль

Календарный учебный график 2026-2027 г.
Март Апрель Май Июнь Июль Август

УУУУ

ИюльМарт

Календарный учебный график 2025-2026 г.
Апрель Май Июнь Август Сентябрь Октябрь НоябрьДекабрь Январь Февраль

Декабрь

К

Январь

Э Э

Сессия 8

График сессий

Курс 1 Курс 2 Курс 4

Сессия 7

25 25

2 декабря 2025 г. 7 сентября 2026 г.

26 декабря 2025 г. 1 октября 2026 г.

Сводные данные

Пд Пд Пд Пд Пд Пд Пд Пд Пд Д

Сессия 2

Пд ДПд К К Д

Сессия 3

20 20

1 апреля 2023 г. 2 декабря 2023 г.

20 апреля 2023 г. 21 декабря 2023 г.

Дата начала/Номер недели

Сессия 1

Продолжительность 20

9 декабря 2022 г.

Дата окончания/Номер недели 28 декабря 2022 г.

Дата начала/Номер недели

Курс 5

Сессия 9 Сессия 10

Продолжительность

П П П П

Сессия 6Сессия 4

20

11 марта 2024 г.

30 марта 2024 г.

Курс 3

Сессия 5

25 25

2 декабря 2024 г. 10 февраля 2025 г.

26 декабря 2024 г. 6 марта 2025 г.

= ==== = = = =

КЭ Э

= = =



- - - Форма контроля з.е. Итого акад.часов
Курс 1

-
Курс 2

-
Курс 3

-
Курс 4

-
Курс 5

-
Закрепленная кафедра

Считать в
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с
оц.

Экспер
тное Факт Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. Ауд. СР Конт

роль
Пр.

подгот
з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе Код Наименование

Блок 1.Дисциплины (модули) 191 191 7204 7204 454 454 6382 368 12 54 46 44 47

Обязательная часть 139 139 5332 5332 330 330 4725 277 6 54 46 36 3

+ Б1.О.01 Общекультурный модуль 1122
11111
11112

333
2 48 48 1728 1728 108 108 1528 92 27 13 8

+ Б1.О.01.01 История (история России, всеобщая история) 1 4 4 144 144 6 6 129 9 4 207 Социально-гуманитарных наук и
межкультурных профессиональных

+ Б1.О.01.02 Философия 2 4 4 144 144 8 8 127 9 4 207 Социально-гуманитарных наук и

+ Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи 1 2 2 72 72 4 4 64 4 2 207 Социально-гуманитарных наук и

+ Б1.О.01.04 Иностранный язык 2 11 7 7 252 252 24 24 211 17 4 3 207 Социально-гуманитарных наук и

+ Б1.О.01.05 Правоведение 1 2 2 72 72 4 4 64 4 2 204 Бизнес и проектные технологии

+ Б1.О.01.06 Религиоведение 1 3 3 108 108 4 4 100 4 3 206 История казачества и регионоведение

+ Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития
личности 1 3 3 108 108 6 6 98 4 3 207 Социально-гуманитарных наук и

межкультурных профессиональных

+ Б1.О.01.08 Командообразование и лидерство 2 3 3 108 108 6 6 98 4 3 206 История казачества и регионоведение

+ Б1.О.01.09 Психология 3 3 3 108 108 6 6 98 4 3 207 Социально-гуманитарных наук и

+ Б1.О.01.10 Физическая культура и спорт 1 2 2 72 72 10 10 58 4 2 207 Социально-гуманитарных наук и

+ Б1.О.01.11 Безопасность жизнедеятельности 3 3 3 108 108 6 6 98 4 3 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.01.12 Основы финансовой грамотности 1 2 2 72 72 4 4 64 4 2 204 Бизнес и проектные технологии

+ Б1.О.01.13 Экономика 2 3 3 108 108 6 6 98 4 3 204 Бизнес и проектные технологии

+ Б1.О.01.14 Менеджмент 3 2 2 72 72 4 4 64 4 2 204 Бизнес и проектные технологии

+ Б1.О.01.15 Казачество на службе отечеству 1 1 5 5 180 180 10 10 157 13 5 206 История казачества и регионоведение

+ Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций 3 112 10 10 360 360 22 22 322 16 6 5 3 2

+ Б1.О.02.01 Основы информационных технологий 11 5 5 180 180 10 10 162 8 2 5 205 Физика, математика и

+ Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для
профессиональной деятельности 2 3 3 108 108 6 6 98 4 2 3 205 Физика, математика и

информационные технологии

+ Б1.О.02.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс) 3 2 2 72 72 6 6 62 4 2 2 205 Физика, математика и

информационные технологии

+ Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
11111
22222

334
22233 12333

33 81 81 2916 2916 198 198 2553 165 22 30 26 3

+ Б1.О.03.01 Высшая математика 1122 16 16 576 576 32 32 508 36 8 8 205 Физика, математика и

+ Б1.О.03.02 Физика 112 12 12 432 432 24 24 381 27 8 4 205 Физика, математика и

+ Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной
деятельности 23 3 6 6 216 216 24 24 180 12 2 4 207 Социально-гуманитарных наук и

межкультурных профессиональных

+ Б1.О.03.04 Неорганическая химия 1 4 4 144 144 10 10 125 9 4 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа 2 1 6 6 216 216 18 18 185 13 2 4 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.06 Органическая химия 2 2 6 6 216 216 20 20 183 13 6 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.07 Инженерная графика 2 3 3 108 108 6 6 98 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

+ Б1.О.03.08 Физическая и коллоидная химия 3 4 4 144 144 8 8 132 4 4 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.09 Пищевая химия 3 4 4 144 144 10 10 125 9 4 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.10 Микробиология 3 3 3 108 108 6 6 98 4 3 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.11 Биохимия 3 4 4 144 144 6 6 129 9 4 201 Биотехнология, химия и аквакультура

+ Б1.О.03.12 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 3 108 108 10 10 94 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

+ Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация 3 2 2 72 72 8 8 60 4 2 202 Пищевые технологии и оборудование

+ Б1.О.03.14 Прикладная механика 2 3 3 108 108 6 6 98 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

ПланСвод Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль) : Технология бродильных производств и виноделие, год начала подготовки 2022



- - - Форма контроля з.е. Итого акад.часов
Курс 1

-
Курс 2

-
Курс 3

-
Курс 4

-
Курс 5

-
Закрепленная кафедра

Считать в
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с
оц.

Экспер
тное Факт Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. Ауд. СР Конт

роль
Пр.

подгот
з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе

з.е.  на
курсе Код Наименование

+ Б1.О.03.15 Системы обеспечения качества и  безопасности
пищевых производств 4 3 3 108 108 6 6 93 9 3 203 Индустрия питания и товарная

экспертиза

+ Б1.О.03.16 Экономика отраслей пищевой промышленности 3 2 2 72 72 4 4 64 4 2 204 Бизнес и проектные технологии

+ Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту 3 328 328 2 2 322 4

+ Б1.О.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль 3 328 328 2 2 322 4 207 Социально-гуманитарных наук и

- Б1.О.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль 3 328 328 2 2 322 4 207 Социально-гуманитарных наук и

- Б1.О.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль 3 328 328 2 2 322 4 207 Социально-гуманитарных наук и

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 52 52 1872 1872 124 124 1657 91 6 8 44

+ Б1.В.01 Модуль профильной направленности 33444
44 44 444 46 46 1656 1656 112 112 1461 83 6 8 38

+ Б1.В.01.01 Проектирование 44 4 4 144 144 8 8 128 8 4 203 Индустрия питания и товарная

+ Б1.В.01.02 Ампелография 3 4 4 144 144 10 10 125 9 4 203 Индустрия питания и товарная

+ Б1.В.01.03 Технология виноделия 34 9 9 324 324 20 20 286 18 4 5 203 Индустрия питания и товарная

+ Б1.В.01.04 Технология спирта и ликероводочных изделий 4 5 5 180 180 12 12 159 9 5 203 Индустрия питания и товарная
экспертиза

+ Б1.В.01.05 Технохимический контроль бродильных
производств и виноделия 4 5 5 180 180 12 12 159 9 2 5 203 Индустрия питания и товарная

экспертиза

+ Б1.В.01.06 Технология пива и безалкогольных напитков 4 5 5 180 180 12 12 159 9 5 203 Индустрия питания и товарная
экспертиза

+ Б1.В.01.07 Технологическое оборудование бродильных
производств и виноделия 4 4 9 9 324 324 22 22 289 13 4 9 203 Индустрия питания и товарная

экспертиза

+ Б1.В.01.08 Рецептуропостроение при производстве
напитков 4 2 2 72 72 8 8 60 4 2 203 Индустрия питания и товарная

экспертиза

+ Б1.В.01.09 Патентоведение в пищевой промышленности 4 3 3 108 108 8 8 96 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) 4 3 3 108 108 6 6 98 4 3

+ Б1.В.ДВ.01.01 Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания 4 3 3 108 108 6 6 98 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

- Б1.В.ДВ.01.02 Полимерные материалы в упаковочном
производстве 4 3 3 108 108 6 6 98 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) 4 3 3 108 108 6 6 98 4 3

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы автоматизации и прикладного
технического программного обеспечения 4 3 3 108 108 6 6 98 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

- Б1.В.ДВ.02.02 Автоматизация технологических процессов на
предприятиях пищевой промышленности 4 3 3 108 108 6 6 98 4 3 202 Пищевые технологии и оборудование

Блок 2.Практика 40 40 1440 1440 8 1416 16 1424 6 6 6 22

Обязательная часть 18 18 648 648 6 630 12 636 6 6 6

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 216 216 2 210 4 212 6 203 Индустрия питания и товарная

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика 3 6 6 216 216 2 210 4 212 6 203 Индустрия питания и товарная

+ Б2.О.03(П) Технологическая практика 4 6 6 216 216 2 210 4 212 6 203 Индустрия питания и товарная

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 22 22 792 792 2 786 4 788 22

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа 5 22 22 792 792 2 786 4 788 22 203 Индустрия питания и товарная

экспертиза

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 10 314 36 9

+ Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы 9 9 324 324 10 314 36 9 203 Индустрия питания и товарная

экспертиза

ФТД.Факультативы 9 9 324 324 36 36 252 36 5 4

+ ФТД.01 Введение в профессию 1 1 1 36 36 4 4 28 4 1 203 Индустрия питания и товарная
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курсе

з.е.  на
курсе Код Наименование

+ ФТД.02 Модуль казачьей подготовки 11112
222 8 8 288 288 32 32 224 32 4 4

+ ФТД.02.01 Строевая подготовка 1122 4 4 144 144 16 16 112 16 2 2 207 Социально-гуманитарных наук и

+ ФТД.02.02 Основы православия 1 1 1 36 36 4 4 28 4 1 206 История казачества и регионоведение

+ ФТД.02.03 Культура казачества 12 2 2 72 72 8 8 56 8 1 1 206 История казачества и регионоведение

+ ФТД.02.04 Старославянский язык 2 1 1 36 36 4 4 28 4 1 207 Социально-гуманитарных наук и
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роль
Элект
часы

Пр.
подгот

Блок 1.Дисциплины (модули) 191 191 7204 7204 454 154 114 186 6382 368 10 12 54

Обязательная часть 139 139 5332 5332 330 110 66 154 4725 277 10 6 54

+ Б1.О.01 Общекультурный модуль 1122
11111
11112

333
2 48 48 1728 1728 108 44 64 1528 92

+ Б1.О.01.01 История (история России, всеобщая история) 1 4 4 36 144 144 6 4 2 129 9

+ Б1.О.01.02 Философия 2 4 4 36 144 144 8 4 4 127 9

+ Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи 1 2 2 36 72 72 4 2 2 64 4

+ Б1.О.01.04 Иностранный язык 2 11 7 7 36 252 252 24 24 211 17

+ Б1.О.01.05 Правоведение 1 2 2 36 72 72 4 2 2 64 4

+ Б1.О.01.06 Религиоведение 1 3 3 36 108 108 4 2 2 100 4

+ Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития
личности 1 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.01.08 Командообразование и лидерство 2 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.01.09 Психология 3 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.01.10 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 10 10 58 4

+ Б1.О.01.11 Безопасность жизнедеятельности 3 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.01.12 Основы финансовой грамотности 1 2 2 36 72 72 4 2 2 64 4

+ Б1.О.01.13 Экономика 2 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.01.14 Менеджмент 3 2 2 36 72 72 4 2 2 64 4

+ Б1.О.01.15 Казачество на службе отечеству 1 1 5 5 36 180 180 10 6 4 157 13

+ Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций 3 112 10 10 360 360 22 8 14 322 16 10 6

+ Б1.О.02.01 Основы информационных технологий 11 5 5 36 180 180 10 4 6 162 8 2

+ Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для
профессиональной деятельности 2 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4 2

+ Б1.О.02.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс) 3 2 2 36 72 72 6 2 4 62 4 10 2

+ Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
11111
22222

334
22233 12333

33 81 81 2916 2916 198 56 52 90 2553 165

+ Б1.О.03.01 Высшая математика 1122 16 16 36 576 576 32 8 24 508 36

+ Б1.О.03.02 Физика 112 12 12 36 432 432 24 6 6 12 381 27

+ Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной
деятельности 23 3 6 6 36 216 216 24 24 180 12

+ Б1.О.03.04 Неорганическая химия 1 4 4 36 144 144 10 4 6 125 9

+ Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа 2 1 6 6 36 216 216 18 6 12 185 13

+ Б1.О.03.06 Органическая химия 2 2 6 6 36 216 216 20 8 12 183 13

+ Б1.О.03.07 Инженерная графика 2 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.03.08 Физическая и коллоидная химия 3 4 4 36 144 144 8 4 4 132 4

+ Б1.О.03.09 Пищевая химия 3 4 4 36 144 144 10 2 4 4 125 9

+ Б1.О.03.10 Микробиология 3 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.О.03.11 Биохимия 3 4 4 36 144 144 6 2 4 129 9

+ Б1.О.03.12 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 3 36 108 108 10 4 6 94 4

+ Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация 3 2 2 36 72 72 8 2 6 60 4

+ Б1.О.03.14 Прикладная механика 2 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4
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+ Б1.О.03.15 Системы обеспечения качества и  безопасности
пищевых производств 4 3 3 36 108 108 6 2 4 93 9

+ Б1.О.03.16 Экономика отраслей пищевой промышленности 3 2 2 36 72 72 4 2 2 64 4

+ Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту 3 328 328 2 2 322 4

+ Б1.О.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль 3 328 328 2 2 322 4

- Б1.О.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль 3 328 328 2 2 322 4

- Б1.О.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль 3 328 328 2 2 322 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 52 52 1872 1872 124 44 48 32 1657 91 6

+ Б1.В.01 Модуль профильной направленности 33444
44 44 444 46 46 1656 1656 112 40 48 24 1461 83 6

+ Б1.В.01.01 Проектирование 44 4 4 36 144 144 8 8 128 8

+ Б1.В.01.02 Ампелография 3 4 4 36 144 144 10 4 6 125 9

+ Б1.В.01.03 Технология виноделия 34 9 9 36 324 324 20 8 12 286 18

+ Б1.В.01.04 Технология спирта и ликероводочных изделий 4 5 5 36 180 180 12 4 8 159 9

+ Б1.В.01.05 Технохимический контроль бродильных
производств и виноделия 4 5 5 36 180 180 12 4 8 159 9 2

+ Б1.В.01.06 Технология пива и безалкогольных напитков 4 5 5 36 180 180 12 4 8 159 9

+ Б1.В.01.07 Технологическое оборудование бродильных
производств и виноделия 4 4 9 9 36 324 324 22 8 14 289 13 4

+ Б1.В.01.08 Рецептуропостроение при производстве
напитков 4 2 2 36 72 72 8 4 4 60 4

+ Б1.В.01.09 Патентоведение в пищевой промышленности 4 3 3 36 108 108 8 4 4 96 4

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) 4 3 3 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания 4 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

- Б1.В.ДВ.01.02 Полимерные материалы в упаковочном
производстве 4 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) 4 3 3 108 108 6 2 4 98 4

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы автоматизации и прикладного
технического программного обеспечения 4 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

- Б1.В.ДВ.02.02 Автоматизация технологических процессов на
предприятиях пищевой промышленности 4 3 3 36 108 108 6 2 4 98 4

Блок 2.Практика 40 40 1440 1440 8 8 1416 16 1424

Обязательная часть 18 18 648 648 6 6 630 12 636

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 2 2 210 4 212

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика 3 6 6 36 216 216 2 2 210 4 212

+ Б2.О.03(П) Технологическая практика 4 6 6 36 216 216 2 2 210 4 212

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 22 22 792 792 2 2 786 4 788

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа 5 22 22 36 792 792 2 2 786 4 788

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 10 10 314 36

+ Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы 9 9 36 324 324 10 10 314 36

ФТД.Факультативы 9 9 324 324 36 6 30 252 36 5

+ ФТД.01 Введение в профессию 1 1 1 36 36 36 4 2 2 28 4
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+ ФТД.02 Модуль казачьей подготовки 11112
222 8 8 288 288 32 4 28 224 32

+ ФТД.02.01 Строевая подготовка 1122 4 4 36 144 144 16 16 112 16

+ ФТД.02.02 Основы православия 1 1 1 36 36 36 4 4 28 4

+ ФТД.02.03 Культура казачества 12 2 2 36 72 72 8 8 56 8

+ ФТД.02.04 Старославянский язык 2 1 1 36 36 36 4 4 28 4
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Индекс Содержание Тип

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных
задач УК

УК-1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного подхода для решения профессиональных задач -

УК-1.2 Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать эффективность процедур анализа проблем и принятия
решений в профессиональной деятельности -

УК-1.3 Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными источниками; методами принятия решений -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.02 Философия

Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций

Б1.О.02.01 Основы информационных технологий

Б1.О.02.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс)

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.01 Проектирование

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих
правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений УК

УК-2.1 Знает необходимые для осуществления профессиональной деятельности правовые нормы и методологические основы принятия
управленческого решения -

УК-2.2 Умеет анализировать альтернативные варианты решений для достижения намеченных результатов; разрабатывать план, определять
целевые этапы и основные направления работ -

УК-2.3 Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами оценки продолжительности и стоимости проекта, а также
потребности в ресурсах -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.05 Правоведение

Б1.О.01.14 Менеджмент

Б1.О.01.15 Казачество на службе отечеству

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.01 Проектирование

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК

УК-3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет представление о природе
конфликта и способах их регулирования -
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Индекс Содержание Тип

УК-3.2
Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их реализации; умеет
преодолевать стрессовые состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению и культуре других; определять цели и
работать в направлении личностного, образовательного и профессионального роста

-

УК-3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки своих действий, планирования и
управления временем; владеет технологиями ненасильственного общения -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.08 Командообразование и лидерство

Б1.О.01.09 Психология

Б1.О.01.14 Менеджмент

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.01 Проектирование

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-4 Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и
иностранном(ых) языке(ах) УК

УК-4.1 Знает принципы построения устного и письменного высказывания на государственном и иностранном языках; требования к деловой
устной и письменной коммуникации -

УК-4.2 Умеет применять на практике устную и письменную деловую коммуникацию -

УК-4.3 Владеет методикой составления суждения в межличностном деловом общении на государственном и иностранном языках, с
применением адекватных языковых форм и средств -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи

Б1.О.01.04 Иностранный язык

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль

Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, этическом и философском контекстах УК

УК-5.1 Знает основные категории философии, законы исторического развития, основы межкультурной коммуникации -

УК-5.2 Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и демонстрировать взаимопонимание между обучающимися –
представителями различных культур с соблюдением этических и межкультурных норм -

УК-5.3 Владеет практическими навыками анализа философских и исторических фактов, оценки явлений культуры; способами анализа и
пересмотра своих взглядов в случае разногласий и конфликтов в межкультурной коммуникации -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.01 История (история России, всеобщая история)
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Индекс Содержание Тип

Б1.О.01.02 Философия

Б1.О.01.06 Религиоведение

Б1.О.01.15 Казачество на службе отечеству

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.02 Модуль казачьей подготовки

ФТД.02.02 Основы православия

ФТД.02.03 Культура казачества

ФТД.02.04 Старославянский язык

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в
течение всей жизни УК

УК-6.1 Знает основные принципы самовоспитания и самообразования, исходя из требований рынка труда -

УК-6.2 Умеет демонстрировать умение самоконтроля и рефлексии, позволяющие самостоятельно корректировать обучение по выбранной
траектории -

УК-6.3 Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и удовлетворять образовательные интересы и потребности -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития личности

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.01 Проектирование

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.01 Введение в профессию

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и
профессиональной деятельности УК

УК-7.1 Знает виды физических упражнений; научно-практические основы физической культуры и здорового образа и стиля жизни -

УК-7.2

Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта и туризма для сохранения и укрепления
здоровья, психофизической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и профессиональной деятельности; использовать
творчески средства и методы физического воспитания для профессионально-личностного развития физического
самосовершенствования, формирования здорового образа и стиля жизни

-

УК-7.3 Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического самосовершенствования -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.10 Физическая культура и спорт

Б1.О.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль

Б1.О.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль

Б1.О.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль
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Индекс Содержание Тип

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.02 Модуль казачьей подготовки

ФТД.02.01 Строевая подготовка

УК-8
Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия
жизнедеятельности для сохранения природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и
возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов

УК

УК-8.1

Знает основы физиологии и рациональные условия деятельности; анатомо-физиологические последствия воздействия на человека
травмирующих, вредных и поражающих факторов; методы исследования устойчивости функционирования объектов и технических
систем в чрезвычайных ситуациях; методы прогнозирования чрезвычайных ситуаций и разработки моделей их последствий;
организацию и ведение гражданской обороны на объекте

-

УК-8.2

Умеет проводить контроль параметров и уровня негативных воздействий на соответствие нормативным требованиям; эффективно
применять средства защиты от негативных воздействий; разрабатывать мероприятия по повышению безопасности и экологичности
профессиональной деятельности; осуществлять безопасную и экологичную эксплуатацию систем и объектов; планировать
мероприятия по защите в чрезвычайных ситуациях и (при необходимости) принимать участие в проведении спасательных и других
неотложных работ при ликвидации последствий чрезвычайных ситуаций

-

УК-8.3 Владеет правовыми, нормативно-техническими и организационными основами безопасности жизнедеятельности -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.11 Безопасность жизнедеятельности

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-9 Способен использовать базовые дефектологические знания в социальной и профессиональной сферах УК

УК-9.1 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения базовых дефектологических
знаний в социальной и профессиональной сферах -

УК-9.2 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными возможностями здоровья и
инвалидами -

УК-9.3 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с ограниченными возможностями здоровья и
инвалидами -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.09 Психология

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-10 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК

УК-10.1 Знает принципы функционирования системы хозяйствования, основные экономические понятия, источники экономического роста,
границы вмешательства государства в экономику -

УК-10.2 Умеет анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных экономических решений и критически оценивать
возможности экономического развития страны и отдельных секторов её экономики -

УК-10.3 Владеет способами поиска и использования источников информации о правах и обязанностях потребителя финансовых услуг,
методикой анализа основных положений договора с финансовыми организациями -

СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



Индекс Содержание Тип

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.12 Основы финансовой грамотности

Б1.О.01.13 Экономика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-11 Способен формировать нетерпимое отношение к коррупционному поведению УК

УК-11.1 Знает перечень основных нормативных правовых актов о противодействии коррупции и их общих положений; понятие состава
коррупционного правонарушения и ответственность за его совершение -

УК-11.2 Умеет ориентироваться в системе противодействия коррупции; находить эффективные решения в профессиональной деятельности с
целью профилактики коррупции и борьбы с нею -

УК-11.3 Владеет навыками применения мер по профилактике коррупции -

Б1.О.01 Общекультурный модуль

Б1.О.01.05 Правоведение

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач
профессиональной деятельности ОПК

ОПК-1.1

Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения информации и способы
осуществления таких процессов и методов (информационные технологии); современные инструментальные среды, программно-
технические платформы и программные средства, в том числе системы искусственного интеллекта, используемые для решения задач
профессиональной деятельности, и принципы их работы

-

ОПК-1.2
Умеет выбирать и использовать современные информационно-коммуникационные и интеллектуальные технологии,
инструментальные среды, программно-технические платформы и программные средства для решения задач профессиональной
деятельности; анализировать профессиональные задачи, выбирать и использовать подходящие информационные технологии

-

ОПК-1.3
Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения современных информационно-
коммуникационных и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, программно-технических платформ и программных
средств для решения задач профессиональной деятельности

-

Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций

Б1.О.02.01 Основы информационных технологий

Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности

Б1.О.02.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс)

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2 Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач профессиональной
деятельности ОПК

ОПК-2.1 Знает фундаментальные законы физики, биохимии, органической, неорганической, аналитической, физической и коллоидной химии,
пищевой химии и современные физико-химические методы анализа -
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Индекс Содержание Тип

ОПК-2.2 Умеет использовать базовые знания в области естественнонаучных дисциплин для управления процессом производства продуктов
питания на основе прогнозирования превращений основных структурных компонентов -

ОПК-2.3
Владеет методами исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности; навыками использования в
практической деятельности специализированных знаний для освоения физических, химических, биохимических, биотехнологических,
микробиологических, теплофизических процессов, происходящих при производстве продуктов питания

-

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль

Б1.О.03.01 Высшая математика

Б1.О.03.02 Физика

Б1.О.03.04 Неорганическая химия

Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа

Б1.О.03.06 Органическая химия

Б1.О.03.08 Физическая и коллоидная химия

Б1.О.03.09 Пищевая химия

Б1.О.03.10 Микробиология

Б1.О.03.11 Биохимия

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3 Способен использовать знания инженерных процессов при решении профессиональных задач и эксплуатации современного
технологического оборудования и приборов ОПК

ОПК-3.1
Знает теоретические основы прикладной механики, механические свойства материалов; основы инженерной графики для
выполнения и чтения технических чертежей; технологические процессы, происходящие при производстве продуктов питания;
методы и средства измерения и контроля

-

ОПК-3.2

Умеет пользоваться знаниями прикладной механики при проектировании оборудования и выборе расчетных моделей механических
систем; разрабатывать технологические процессы с обеспечением высокого уровня энергосбережения, используя новейшие
достижения науки и техники при проектировании технологических линий и выбора оборудования; применять современные приборы
и средства измерения

-

ОПК-3.3 Владеет методиками прочностных расчетов и проектирования механизмов типового технологического оборудования с учетом знаний
инженерных процессов; навыками эксплуатации и управления режимами работы технологического оборудования -

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль

Б1.О.03.07 Инженерная графика

Б1.О.03.12 Процессы и аппараты пищевых производств

Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация

Б1.О.03.14 Прикладная механика

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4 Способен применять принципы организации производства в условиях обеспечения технологического контроля качества готовой
продукции ОПК
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Индекс Содержание Тип

ОПК-4.1
Знает основы метрологии, стандартизации и сертификации, основные требования к созданию систем менеджмента качества и
безопасности пищевой продукции; медико-биологические требования и санитарные нормы безопасности пищевых продуктов,
требования стандартов к качеству продуктов питания из растительного сырья и экологические требования к их производству

-

ОПК-4.2

Умеет обеспечивать технологический контроль качества продукции на всех этапах производства; оптимизировать действующие
технологические процессы на базе системного подхода к анализу качества сырья, свойств полуфабрикатов и требований к качеству
готовой продукции; использовать стандарты и другие нормативные документы при оценке, контроле качества и сертификации
пищевых продуктов; вести документирование всех процедур системы, форм и способов регистрации данных, относящихся к системам
обеспечения безопасности

-

ОПК-4.3

Владеет основными приёмами и способами производства продуктов питания из растительного сырья; навыками контроля основных
показателей качества, безопасности и микробиологических показателей пищевой продукции; методами проведения анализа
деятельности предприятия питания в рамках системы менеджмента качества с целью обеспечения его постоянной пригодности,
адекватности, результативности

-

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль

Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические методы анализа

Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация

Б1.О.03.15 Системы обеспечения качества и  безопасности пищевых производств

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5 Способен к оценке эффективности результатов профессиональной деятельности в конкурентных условиях современной экономики ОПК

ОПК-5.1 Знает принципы системы менеджмента качества и безопасности пищевой продукции; показатели и методы оценки эффективности
результатов профессиональной деятельности -

ОПК-5.2
Умеет пользоваться методами оценки качества и безопасности пищевой продукции в соответствии с требованиями нормативной
документации и потребностями рынка, собирать и анализировать финансовую и экономическую информацию, осуществлять
постановку целей и формировать задачи, связанные с реализацией профессиональных функций

-

ОПК-5.3
Владеет навыками разработки мероприятий по внедрению систем управления качеством, безопасностью и прослеживаемостью
производства продуктов питания из растительного сырья, методами экономического планирования и реализации основных
управленческих функций

-

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль

Б1.О.03.16 Экономика отраслей пищевой промышленности

Б2.О.03(П) Технологическая практика

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач проф. деятельности: научно-исследовательский

ПКС-1 Обладает готовностью технологически обеспечить проектные и экспериментальные работы по разработке и внедрению рецептур
новых видов продукции и технологических процессов их производства ПК

ПКС-1.1 Знает технологическое обеспечение проектных и экспериментальных работ по разработке и внедрению рецептур новых видов
продукции и технологических процессов их производства -

ПКС-1.2 Умеет рассчитывать производственные рецептуры для производства алкогольных и безалкогольных напитков -
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Индекс Содержание Тип

ПКС-1.3 Владеет методиками расчета рецептур и подбора технологического оборудования для организации и проведения эксперимента по
этапам внедрения новых технологических процессов при производстве алкогольных и безалкогольных напитков -

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.01 Проектирование

Б1.В.01.07 Технологическое оборудование бродильных производств и виноделия

Б1.В.01.08 Рецептуропостроение при производстве напитков

Б1.В.01.09 Патентоведение в пищевой промышленности

Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач проф. деятельности: технологический

ПКС-2
Способен определять и анализировать свойства сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса и
качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность производства солода, продукции бродильных
производств и виноделия, безалкогольных напитков

ПК

ПКС-2.1 Знает виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, методы технохимического и лабораторного
контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовой продукции при производстве алкогольных и безалкогольных напитков -

ПКС-2.2

Умеет контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции при производстве алкогольных и безалкогольных
напитков, проводить лабораторные исследования, включая химический и физико-химический анализ, органолептические
исследования в соответствии с требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической
безопасности

-

ПКС-2.3 Владеет навыками оперативного контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов выхода готовой
продукции в процессе выполнения технологических операций при производстве алкогольных и безалкогольных напитков -

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.02 Ампелография

Б1.В.01.03 Технология виноделия

Б1.В.01.04 Технология спирта и ликероводочных изделий

Б1.В.01.05 Технохимический контроль бродильных производств и виноделия

Б1.В.01.06 Технология пива и безалкогольных напитков

Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.01 Введение в профессию

ПКС-3

Способен обеспечивать безопасную эксплуатацию и обслуживание оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-
измерительных приборов и автоматики, используемых для реализации технологических операций производства алкогольных и
безалкогольных напитков; осуществлять управление действующими технологическими линиями (процессами) при производстве
алкогольных и безалкогольных напитков

ПК
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Индекс Содержание Тип

ПКС-3.1

Знает требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации
технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на
автоматизированных технологических линиях по производству алкогольных и безалкогольных напитков, знает причины, методы
выявления и способы устранения брака в процессе производства алкогольных и безалкогольных напитков

-

ПКС-3.2 Умеет вести основные технологические процессы, использовать в производстве алкогольных и безалкогольных напитков ресурсо- и
энергосберегающие технологии -

ПКС-3.3
Владеет навыками обеспечения безопасной эксплуатации и обслуживания оборудования, систем безопасности и сигнализации,
контрольно-измерительных приборов и автоматики, используемых для реализации технологических операций при производстве
алкогольных и безалкогольных напитков

-

Б1.В.01 Модуль профильной направленности

Б1.В.01.03 Технология виноделия

Б1.В.01.04 Технология спирта и ликероводочных изделий

Б1.В.01.06 Технология пива и безалкогольных напитков

Б1.В.01.07 Технологическое оборудование бродильных производств и виноделия

Б1.В.ДВ.01.01 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов с продуктами питания

Б1.В.ДВ.01.02 Полимерные материалы в упаковочном производстве

Б1.В.ДВ.02.01 Основы автоматизации и прикладного технического программного обеспечения

Б1.В.ДВ.02.02 Автоматизация технологических процессов на предприятиях пищевой промышленности

Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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Индекс Каф Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПКС-1; ПКС-
2; ПКС-3

Б1.О Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б1.О.01 Общекультурный модуль УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11

Б1.О.01.01 207 История (история России, всеобщая история) УК-5

Б1.О.01.02 207 Философия УК-1; УК-5

Б1.О.01.03 207 Русский язык и культура речи УК-4

Б1.О.01.04 207 Иностранный язык УК-4

Б1.О.01.05 204 Правоведение УК-2; УК-11

Б1.О.01.06 206 Религиоведение УК-5

Б1.О.01.07 207 Технологии самоорганизации и саморазвития
личности

УК-6

Б1.О.01.08 206 Командообразование и лидерство УК-3

Б1.О.01.09 207 Психология УК-3; УК-9

Б1.О.01.10 207 Физическая культура и спорт УК-7

Б1.О.01.11 201 Безопасность жизнедеятельности УК-8

Б1.О.01.12 204 Основы финансовой грамотности УК-10

Б1.О.01.13 204 Экономика УК-10

Б1.О.01.14 204 Менеджмент УК-2; УК-3

Б1.О.01.15 206 Казачество на службе отечеству УК-2; УК-5

Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций УК-1; ОПК-1

Б1.О.02.01 205 Основы информационных технологий УК-1; ОПК-1

Б1.О.02.02 205 Пакеты прикладных программ для
профессиональной деятельности

ОПК-1

Б1.О.02.03 205 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс) УК-1; ОПК-1

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль УК-1; УК-4; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б1.О.03.01 205 Высшая математика ОПК-2

Б1.О.03.02 205 Физика ОПК-2

Б1.О.03.03 207 Иностранный язык в профессиональной деятельнос УК-4

Б1.О.03.04 201 Неорганическая химия ОПК-2

Б1.О.03.05 201 Аналитическая химия и физико-химические методы
анализа

ОПК-2; ОПК-4

Б1.О.03.06 201 Органическая химия ОПК-2

Б1.О.03.07 202 Инженерная графика ОПК-3

Б1.О.03.08 201 Физическая и коллоидная химия ОПК-2

Б1.О.03.09 201 Пищевая химия ОПК-2

Б1.О.03.10 201 Микробиология ОПК-2

Б1.О.03.11 201 Биохимия ОПК-2

Б1.О.03.12 202 Процессы и аппараты пищевых производств ОПК-3

Б1.О.03.13 202 Метрология, стандартизация и сертификация ОПК-3; ОПК-4
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Индекс Каф Наименование Формируемые компетенции

Б1.О.03.14 202 Прикладная механика ОПК-3

Б1.О.03.15 203 Системы обеспечения качества и  безопасности
пищевых производств

ОПК-4

Б1.О.03.16 204 Экономика отраслей пищевой промышленности ОПК-5

Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по физической
культуре и спорту

УК-7

Б1.О.ДВ.01.01 207 Учебно-тренировочный модуль УК-7

Б1.О.ДВ.01.02 207 Специально-тренировочный модуль УК-7

Б1.О.ДВ.01.03 207 Секционно-спортивный модуль УК-7

Б1.В Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-1; УК-2; УК-3; УК-6; ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

Б1.В.01 Модуль профильной направленности УК-1; УК-2; УК-3; УК-6; ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

Б1.В.01.01 203 Проектирование УК-1; УК-2; УК-3; УК-6; ПКС-1

Б1.В.01.02 203 Ампелография ПКС-2

Б1.В.01.03 203 Технология виноделия ПКС-2; ПКС-3

Б1.В.01.04 203 Технология спирта и ликероводочных изделий ПКС-2; ПКС-3

Б1.В.01.05 203 Технохимический контроль бродильных
производств и виноделия

ПКС-2

Б1.В.01.06 203 Технология пива и безалкогольных напитков ПКС-2; ПКС-3

Б1.В.01.07 203 Технологическое оборудование бродильных
производств и виноделия

ПКС-1; ПКС-3

Б1.В.01.08 203 Рецептуропостроение при производстве напитков ПКС-1

Б1.В.01.09 202 Патентоведение в пищевой промышленности ПКС-1

Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) ПКС-3

Б1.В.ДВ.01.01 202 Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания

ПКС-3

Б1.В.ДВ.01.02 202 Полимерные материалы в упаковочном производст ПКС-3

Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) ПКС-3

Б1.В.ДВ.02.01 202 Основы автоматизации и прикладного технического
программного обеспечения

ПКС-3

Б1.В.ДВ.02.02 202 Автоматизация технологических процессов на
предприятиях пищевой промышленности

ПКС-3

Б2 Практика
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПКС-1; ПКС-
2; ПКС-3

Б2.О Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б2.О.01(У) 203 Ознакомительная практика УК-1; УК-2; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-11; ОПК-1; ОПК-2

Б2.О.02(У) 203 Технологическая практика УК-1; УК-3; УК-5; УК-10; ОПК-1; ОПК-2

Б2.О.03(П) 203 Технологическая практика УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-8; УК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б2.В Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

Б2.В.01(Пд) 203 Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



Индекс Каф Наименование Формируемые компетенции

Б3 Государственная итоговая аттестация
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПКС-1; ПКС-
2; ПКС-3

Б3.01(Д) 203 Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПКС-1; ПКС-
2; ПКС-3

ФТД Факультативы УК-5; УК-6; УК-7; ПКС-2

ФТД.01 203 Введение в профессию УК-6; ПКС-2

ФТД.02 Модуль казачьей подготовки УК-5; УК-7

ФТД.02.01 207 Строевая подготовка УК-7

ФТД.02.02 206 Основы православия УК-5

ФТД.02.03 206 Культура казачества УК-5

ФТД.02.04 207 Старославянский язык УК-5
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Индекс Наименование Компетенции Требования к образованию

22

ПИЩЕВАЯ ПРОМЫШЛЕННОСТЬ, ВКЛЮЧАЯ ПРОИЗВОДСТВО
НАПИТКОВ И ТАБАКА (в сфере применения технологий
комплексной переработки растительного сырья для производства
готовой продукции различного назначения)

22.003 СПЕЦИАЛИСТ ПО ТЕХНОЛОГИИ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ ИЗ
РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ

УК-1

D
Оперативное управление производством продуктов питания из
растительного сырья на автоматизированных технологических
линиях

УК-1
Высшее образование - бакалавриат

D/02.6
Управление качеством, безопасностью и прослеживаемостью
производства продуктов питания из растительного сырья на
автоматизированных технологических линиях

УК-1

СОПОСТАВЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ С СОДЕРЖАТЕЛЬНОЙ ЧАСТЬЮ ПРОФ.СТАНДАРТОВ    Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



Индекс Содержание

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач

22.003 СПЕЦИАЛИСТ ПО ТЕХНОЛОГИИ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ

D Оперативное управление производством продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

D/02.6 Управление качеством, безопасностью и прослеживаемостью производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных
технологических линиях

СОПОСТАВЛЕНИЕ ПРОФ.СТАНДАРТОВ С КОМПЕТЕНЦИЯМИ   Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



КУРС 1     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022

з.е.

972 1152 2124 59

900 1044 1944 54

52.7

122

972 72 30 10 32 841 59 1152 70 24 10 36 1010 72 2124 142 54 20 68 1851 131 59
ТО: 34

2/3
Э: 5 2/3

1 Б1.О.01 За(5) 396 34 18 16 342 20 Эк(2) За(4) 576 30 12 18 512 34 Эк(2) За(9) 972 64 30 34 854 54 27 123

2 Б1.О.01.01 Эк 144 6 4 2 129 9 Эк 144 6 4 2 129 9 4 207 1

3 Б1.О.01.03 За 72 4 2 2 64 4 За 72 4 2 2 64 4 2 207 1

4 Б1.О.01.04 За 72 8 8 60 4 За 72 8 8 60 4 За(2) 144 16 16 120 8 4 207 12

5 Б1.О.01.05 За 72 4 2 2 64 4 За 72 4 2 2 64 4 2 204 1

6 Б1.О.01.06 За 108 4 2 2 100 4 За 108 4 2 2 100 4 3 206 1

7 Б1.О.01.07 За 108 6 2 4 98 4 За 108 6 2 4 98 4 3 207 1

8 Б1.О.01.10 За 72 10 10 58 4 За 72 10 10 58 4 2 207 1

9 Б1.О.01.12 За 72 4 2 2 64 4 За 72 4 2 2 64 4 2 204 1

10 Б1.О.01.15 За 72 6 4 2 62 4 Эк 108 4 2 2 95 9 Эк За 180 10 6 4 157 13 5 206 1

11 Б1.О.02 ЗаО 72 4 2 2 64 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО(2) 180 10 4 6 162 8 5 123

12 Б1.О.02.01 ЗаО 72 4 2 2 64 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО(2) 180 10 4 6 162 8 5 205 1

13 Б1.О.03 Эк(3) 432 26 8 8 10 379 27 Эк(2) ЗаО 360 22 6 6 10 316 22 Эк(5) ЗаО 792 48 14 14 20 695 49 22 1234

14 Б1.О.03.01 Эк 144 8 2 6 127 9 Эк 144 8 2 6 127 9 Эк(2) 288 16 4 12 254 18 8 205 12

15 Б1.О.03.02 Эк 144 8 2 2 4 127 9 Эк 144 8 2 2 4 127 9 Эк(2) 288 16 4 4 8 254 18 8 205 12

16 Б1.О.03.04 Эк 144 10 4 6 125 9 Эк 144 10 4 6 125 9 4 201 1

17 Б1.О.03.05 ЗаО 72 6 2 4 62 4 ЗаО 72 6 2 4 62 4 2 201 12

18 ФТД.01 ЗаО 36 4 2 2 28 4 ЗаО 36 4 2 2 28 4 1 203 1

19 ФТД.02 За 36 4 4 28 4 За(3) 108 12 4 8 84 12 За(4) 144 16 4 12 112 16 4 12

20 ФТД.02.01 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 За(2) 72 8 8 56 8 2 207 12

21 ФТД.02.02 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 1 206 1

22 ФТД.02.03 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 1 206 12

(План)

(План)

9 3/6КАНИКУЛЫ

Эк(3) За(6) ЗаО(2) Эк(4) За(7) ЗаО(2) Эк(7) За(13) ЗаО(4)ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КурсыКаф.

Всего
Недель

40 2/6

СРП СР Контр
оль

Дней
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

20

Итого за курс

СРП СР Контро
ль

Академических часов

КонтрольКон
такт. Лек Лаб

Дней
Лаб

20

Всего

Сессия 1

Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Сессия 2

Академических часов

Пр СРП СР Контр
ольВсего

Физика

Общекультурный модуль

Иностранный язык

История (история России, всеобщая
история)

Русский язык и культура речи

Правоведение

Религиоведение

Технологии самоорганизации и
саморазвития личности

Физическая культура и спорт

Основы финансовой грамотности

Казачество на службе отечеству

Модуль цифровых компетенций

Основы информационных технологий

Общепрофессиональный модуль

Высшая математика

Неорганическая химия

Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

Введение в профессию

Модуль казачьей подготовки

Строевая подготовка

Основы православия

Культура казачества

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



КУРС 2     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022

з.е.

972 1208 2180 56

864 1172 2036 52

52.7

110

972 70 16 20 34 842 60 992 58 18 6 34 887 47 1964 128 34 26 68 1729 107 50
ТО: 31

1/2
Э: 5 5/6

1 Б1.О.01 Эк 108 8 8 91 9 Эк За ЗаО 360 20 8 12 323 17 Эк(2) За
ЗаО 468 28 8 20 414 26 13 123

2 Б1.О.01.02 Эк 144 8 4 4 127 9 Эк 144 8 4 4 127 9 4 207 2

3 Б1.О.01.04 Эк 108 8 8 91 9 Эк 108 8 8 91 9 3 207 12

4 Б1.О.01.08 За 108 6 2 4 98 4 За 108 6 2 4 98 4 3 206 2

5 Б1.О.01.13 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 204 2

6 Б1.О.02 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 123

7 Б1.О.02.02 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 205 2

8 Б1.О.03
Эк(3) За

ЗаО 648 44 14 16 14 569 35 Эк(2) За(2) 432 32 8 6 18 374 26 Эк(5) За(3)
ЗаО 1080 76 22 22 32 943 61 30 1234

9 Б1.О.03.01 Эк 144 8 2 6 127 9 Эк 144 8 2 6 127 9 Эк(2) 288 16 4 12 254 18 8 205 12

10 Б1.О.03.02 Эк 144 8 2 2 4 127 9 Эк 144 8 2 2 4 127 9 4 205 12

11 Б1.О.03.03 За 72 8 8 60 4 За 72 8 8 60 4 2 207 23

12 Б1.О.03.05 Эк 144 12 4 8 123 9 Эк 144 12 4 8 123 9 4 201 12

13 Б1.О.03.06 За 108 10 4 6 94 4 Эк 108 10 4 6 89 9 Эк За 216 20 8 12 183 13 6 201 2

14 Б1.О.03.07 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 202 2

15 Б1.О.03.14 За 108 6 2 4 98 4 За 108 6 2 4 98 4 3 202 2

16 Б1.О.ДВ.01.01 164 2 2 162 164 2 2 162 207 23

17 Б1.О.ДВ.01.02 164 2 2 162 164 2 2 162 207 23

18 Б1.О.ДВ.01.03 164 2 2 162 164 2 2 162 207 23

19 ФТД.02 За(3) 108 12 12 84 12 За 36 4 4 28 4 За(4) 144 16 16 112 16 4 12

20 ФТД.02.01 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 За(2) 72 8 8 56 8 2 207 12

21 ФТД.02.03 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 1 206 12

22 ФТД.02.04 За 36 4 4 28 4 За 36 4 4 28 4 1 207 2

(План) 216 2 2 210 4 216 2 2 210 4 6 4

Б2.О.01(У) ЗаО 216 2 2 210 4 ЗаО 216 2 2 210 4 6 4 203 2

(План)

8 5/6КАНИКУЛЫ

Эк(4) За(4) ЗаО(2) Эк(3) За(4) ЗаО Эк(7) За(8) ЗаО(3)ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

Ознакомительная практика

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КурсыКаф.

Всего
Недель

41 2/6

СРП СР Контр
оль

Дней
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

20

Итого за курс

СРП СР Контр
оль

Академических часов

КонтрольКон
такт. Лек Лаб

Дней
Лаб

20

Всего

Сессия 3

Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Сессия 4

Академических часов

Пр СРП СР Контро
льВсего

Общекультурный модуль

Философия

Иностранный язык

Командообразование и лидерство

Экономика

Модуль цифровых компетенций

Пакеты прикладных программ для
профессиональной деятельности

Общепрофессиональный модуль

Высшая математика

Физика

Иностранный язык в профессиональной
деятельности

Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

Органическая химия

Инженерная графика

Прикладная механика

Учебно-тренировочный модуль

Специально-тренировочный модуль

Секционно-спортивный модуль

Модуль казачьей подготовки

Строевая подготовка

Культура казачества

Старославянский язык

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



КУРС 3     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022

з.е.

1064 900 1964 50

1064 900 1964 50

47.3

110

1064 54 18 18 18 964 46 684 56 16 14 26 590 38 1748 110 34 32 44 1554 84 44
ТО: 29

5/6
Э: 7 1/6

1 Б1.О.01 За(3) 288 16 6 10 260 12 За(3) 288 16 6 10 260 12 8 123

2 Б1.О.01.09 За 108 6 2 4 98 4 За 108 6 2 4 98 4 3 207 3

3 Б1.О.01.11 За 108 6 2 4 98 4 За 108 6 2 4 98 4 3 201 3

4 Б1.О.01.14 За 72 4 2 2 64 4 За 72 4 2 2 64 4 2 204 3

5 Б1.О.02 За 72 6 2 4 62 4 За 72 6 2 4 62 4 2 123

6 Б1.О.02.03 За 72 6 2 4 62 4 За 72 6 2 4 62 4 2 205 3

7 Б1.О.03 Эк За(2)
ЗаО 468 28 8 12 8 419 21 Эк ЗаО(4) 468 40 10 4 26 403 25 Эк(2) За(2)

ЗаО(5) 936 68 18 16 34 822 46 26 1234

8 Б1.О.03.03 За 72 8 8 60 4 ЗаО 72 8 8 60 4 За ЗаО 144 16 16 120 8 4 207 23

9 Б1.О.03.08 ЗаО 144 8 4 4 132 4 ЗаО 144 8 4 4 132 4 4 201 3

10 Б1.О.03.09 Эк 144 10 2 4 4 125 9 Эк 144 10 2 4 4 125 9 4 201 3

11 Б1.О.03.10 За 108 6 2 4 98 4 За 108 6 2 4 98 4 3 201 3

12 Б1.О.03.11 Эк 144 6 2 4 129 9 Эк 144 6 2 4 129 9 4 201 3

13 Б1.О.03.12 ЗаО 108 10 4 6 94 4 ЗаО 108 10 4 6 94 4 3 202 3

14 Б1.О.03.13 ЗаО 72 8 2 6 60 4 ЗаО 72 8 2 6 60 4 2 202 3

15 Б1.О.03.16 ЗаО 72 4 2 2 64 4 ЗаО 72 4 2 2 64 4 2 204 3

16 Б1.О.ДВ.01.01 За 164 160 4 За 164 160 4 207 23

17 Б1.О.ДВ.01.02 За 164 160 4 За 164 160 4 207 23

18 Б1.О.ДВ.01.03 За 164 160 4 За 164 160 4 207 23

19 Б1.В.01 Эк 144 10 4 6 125 9 Эк 144 10 4 6 125 9 Эк(2) 288 20 8 12 250 18 8 34

20 Б1.В.01.02 Эк 144 10 4 6 125 9 Эк 144 10 4 6 125 9 4 203 3

21 Б1.В.01.03 Эк 144 10 4 6 125 9 Эк 144 10 4 6 125 9 4 203 34

(План) 216 2 2 210 4 216 2 2 210 4 6 4
Б2.О.02(У) ЗаО 216 2 2 210 4 ЗаО 216 2 2 210 4 6 4 203 3

(План)

8 5/6КАНИКУЛЫ

Эк(2) За(6) ЗаО Эк(2) За ЗаО(4) Эк(4) За(7) ЗаО(5)ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ
Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КурсыКаф.

Всего
Недель

41

СРП СР Контр
оль

Дней
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

25

Итого за курс

СРП СР Контр
оль

Академических часов

КонтрольКон
такт. Лек Лаб

Дней
Лаб

25

Всего

Сессия 5

Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Сессия 6

Академических часов

Пр СРП СР Контро
льВсего

Общекультурный модуль

Секционно-спортивный модуль

Специально-тренировочный модуль

Модуль профильной направленности
Ампелография

Технология виноделия

Психология
Безопасность жизнедеятельности
Менеджмент
Модуль цифровых компетенций
Системы искусственного интеллекта (онлайн
-курс)

Общепрофессиональный модуль

Иностранный язык в профессиональной
деятельности
Физическая и коллоидная химия
Пищевая химия
Микробиология

Биохимия

Процессы и аппараты пищевых производств

Метрология, стандартизация и
сертификация
Экономика отраслей пищевой
промышленности
Учебно-тренировочный модуль

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)
УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)
КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)
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з.е.

900 1008 1908 53

900 1008 1908 53

46.2

110

900 54 18 20 16 803 43 792 56 20 16 20 697 39 1692 110 38 36 36 1500 82 47
ТО: 29

1/3
Э: 7 1/3

1 Б1.О.03 Эк 108 6 2 4 93 9 Эк 108 6 2 4 93 9 3 1234

2 Б1.О.03.15 Эк 108 6 2 4 93 9 Эк 108 6 2 4 93 9 3 203 4

3 Б1.В.01
Эк(2) За

ЗаО 576 36 12 20 4 514 26 Эк(3) За
ЗаО(2) 792 56 20 16 20 697 39 Эк(5) За(2)

ЗаО(3) 1368 92 32 36 24 1211 65 38 34

4 Б1.В.01.01 ЗаО 72 4 4 64 4 ЗаО 72 4 4 64 4 ЗаО(2) 144 8 8 128 8 4 203 4

5 Б1.В.01.03 Эк 180 10 4 6 161 9 Эк 180 10 4 6 161 9 5 203 34

6 Б1.В.01.04 Эк 180 12 4 8 159 9 Эк 180 12 4 8 159 9 5 203 4

7 Б1.В.01.05 Эк 180 12 4 8 159 9 Эк 180 12 4 8 159 9 5 203 4

8 Б1.В.01.06 Эк 180 12 4 8 159 9 Эк 180 12 4 8 159 9 5 203 4

9 Б1.В.01.07 За 144 10 4 6 130 4 Эк 180 12 4 8 159 9 Эк За 324 22 8 14 289 13 9 203 4

10 Б1.В.01.08 За 72 8 4 4 60 4 За 72 8 4 4 60 4 2 203 4

11 Б1.В.01.09 ЗаО 108 8 4 4 96 4 ЗаО 108 8 4 4 96 4 3 202 4

12 Б1.В.ДВ.01.01 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 202 4

13 Б1.В.ДВ.01.02 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 202 4

14 Б1.В.ДВ.02.01 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 202 4

15 Б1.В.ДВ.02.02 ЗаО 108 6 2 4 98 4 ЗаО 108 6 2 4 98 4 3 202 4

(План) 216 2 2 210 4 216 2 2 210 4 6 4

Б2.О.03(П) ЗаО 216 2 2 210 4 ЗаО 216 2 2 210 4 6 4 203 4

(План)

9 2/6КАНИКУЛЫ

Эк(3) За ЗаО(3)

Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания

Патентоведение в пищевой
промышленности

Полимерные материалы в упаковочном
производстве
Основы автоматизации и прикладного
технического программного обеспечения

Автоматизация технологических процессов
на предприятиях пищевой промышленности

Эк(3) За ЗаО(2) Эк(6) За(2) ЗаО(5)ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ
Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КурсыКаф.

Всего
Недель

40 4/6

СРП СР Контр
оль

Дней
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

25

Итого за курс

СРП СР Контр
оль

Академических часов

КонтрольКон
такт. Лек Лаб

Дней
Лаб

25

Всего

Сессия 7

Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Сессия 8

Академических часов

Пр СРП СР Контро
льВсего

Общепрофессиональный модуль

Системы обеспечения качества и
безопасности пищевых производств

Модуль профильной направленности

Проектирование

Технология виноделия

Технология спирта и ликероводочных
изделий

Технохимический контроль бродильных
производств и виноделия

Технология пива и безалкогольных
напитков
Технологическое оборудование бродильных
производств и виноделия
Рецептуропостроение при производстве
напитков

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



КУРС 5     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022

з.е.

1116 1116 31

1116 1116 31

ТО: 
Э: 

(План) 792 2 2 786 4 792 2 2 786 4 22 14 2/3

Б2.В.01(Пд) ЗаО 792 2 2 786 4 ЗаО 792 2 2 786 4 22 14 2/3 203 5

(План) 324 10 10 314 324 10 10 314 9 6

Б3.01(Д) 324 10 10 314 324 10 10 314 9 6 203 5

3 3/6

Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы

КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ
Преддипломная практика, в том числе
научно-исследовательская работа

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КурсыКаф.

Всего
Недель

20 4/6

СРП СР Контро
ль

Дней
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

49

Итого за курс

СРП СР Контро
ль

Академических часов

КонтрольКон
такт. Лек Лаб

Дней
Лаб

0

Всего

Сессия 9

Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Сессия 10

Академических часов

Пр СРП СР Контро
льВсего

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)
УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)
КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



- - - - Общий объем в
семестре Объем практической подготовки (акад. час)

Считать в
плане Индекс Наименование Семестр/ Курс з.е. Часов Итого Лек пр.

подгот
Лаб пр.
подгот

Пр пр.
подгот

СРП пр.
подгот

СР пр.
подгот

Контроль
пр.

подгот

Блок 1.Дисциплины (модули)

+ Б1.О.01.01 История (история России, всеобщая история) 1 4 144

+ Б1.О.01.02 Философия 2 4 144

+ Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи 1 2 72

1 4 144

2 3 108

+ Б1.О.01.05 Правоведение 1 2 72

+ Б1.О.01.06 Религиоведение 1 3 108

+ Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития личности 1 3 108

+ Б1.О.01.08 Командообразование и лидерство 2 3 108

+ Б1.О.01.09 Психология 3 3 108

+ Б1.О.01.10 Физическая культура и спорт 1 2 72

+ Б1.О.01.11 Безопасность жизнедеятельности 3 3 108

+ Б1.О.01.12 Основы финансовой грамотности 1 2 72

+ Б1.О.01.13 Экономика 2 3 108

+ Б1.О.01.14 Менеджмент 3 2 72

+ Б1.О.01.15 Казачество на службе отечеству 1 5 180

+ Б1.О.02.01 Основы информационных технологий 1 5 180 2 2

+ Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для профессиональной
деятельности 2 3 108 2 2

+ Б1.О.02.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс) 3 2 72 2 2

1 8 288

2 8 288

1 8 288

2 4 144

2 2 72

3 4 144

+ Б1.О.03.04 Неорганическая химия 1 4 144

1 2 72

+ Б1.О.01.04 Иностранный язык

+ Б1.О.03.01 Высшая математика

+ Б1.О.03.02 Физика

+ Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности

+ Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические методы
анализа

ПРАКТИЧЕСКАЯ ПОДГОТОВКА     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



- - - - Общий объем в
семестре Объем практической подготовки (акад. час)

Считать в
плане Индекс Наименование Семестр/ Курс з.е. Часов Итого Лек пр.

подгот
Лаб пр.
подгот

Пр пр.
подгот

СРП пр.
подгот

СР пр.
подгот

Контроль
пр.

подгот

2 4 144

+ Б1.О.03.06 Органическая химия 2 6 216

+ Б1.О.03.07 Инженерная графика 2 3 108

+ Б1.О.03.08 Физическая и коллоидная химия 3 4 144

+ Б1.О.03.09 Пищевая химия 3 4 144

+ Б1.О.03.10 Микробиология 3 3 108

+ Б1.О.03.11 Биохимия 3 4 144

+ Б1.О.03.12 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 108

+ Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация 3 2 72

+ Б1.О.03.14 Прикладная механика 2 3 108

+ Б1.О.03.15 Системы обеспечения качества и  безопасности
пищевых производств 4 3 108

+ Б1.О.03.16 Экономика отраслей пищевой промышленности 3 2 72

2 164

3 164

2 164

3 164

2 164

3 164

+ Б1.В.01.01 Проектирование 4 4 144

+ Б1.В.01.02 Ампелография 3 4 144

3 4 144

4 5 180

+ Б1.В.01.04 Технология спирта и ликероводочных изделий 4 5 180

+ Б1.В.01.05 Технохимический контроль бродильных производств и
виноделия 4 5 180 2 2

+ Б1.В.01.06 Технология пива и безалкогольных напитков 4 5 180

+ Б1.В.01.07 Технологическое оборудование бродильных
производств и виноделия 4 9 324 4 4

+ Б1.В.01.08 Рецептуропостроение при производстве напитков 4 2 72

+ Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические методы
анализа

+ Б1.О.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль

- Б1.О.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль

- Б1.О.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль

+ Б1.В.01.03 Технология виноделия

ПРАКТИЧЕСКАЯ ПОДГОТОВКА     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



- - - - Общий объем в
семестре Объем практической подготовки (акад. час)

Считать в
плане Индекс Наименование Семестр/ Курс з.е. Часов Итого Лек пр.

подгот
Лаб пр.
подгот

Пр пр.
подгот

СРП пр.
подгот

СР пр.
подгот

Контроль
пр.

подгот

+ Б1.В.01.09 Патентоведение в пищевой промышленности 4 3 108

+ Б1.В.ДВ.01.01 Взаимодействие упаковочных полимерных материалов
с продуктами питания 4 3 108

- Б1.В.ДВ.01.02 Полимерные материалы в упаковочном производстве 4 3 108

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы автоматизации и прикладного технического
программного обеспечения 4 3 108

- Б1.В.ДВ.02.02 Автоматизация технологических процессов на
предприятиях пищевой промышленности 4 3 108

Блок 2.Практика

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 216 212 2 210

Б2.О.02(У) 3 6 216 212 2 210

Б2.О.03(П) 4 6 216 212 2 210

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа 5 22 792 788 2 786

Блок 3.Государственная итоговая аттестация

+ Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной
квалификационной работы 5 9 324 36 36

ФТД.Факультативы

+ ФТД.01 Введение в профессию 1 1 36

1 2 72

2 2 72

+ ФТД.02.02 Основы православия 1 1 36

1 1 36

2 1 36

+ ФТД.02.04 Старославянский язык 2 1 36

+ Технологическая практика

+ ФТД.02.01 Строевая подготовка

+ ФТД.02.03 Культура казачества

ПРАКТИЧЕСКАЯ ПОДГОТОВКА     Учебный план бакалавриата 'Ро-190302-ТБПВз-22_1декабря.plx', код направления 19.03.02, направленность (профиль): 190302-ТБПВ, год начала подготовки 2022



Название практики Курс Кафедра + Продолжительнос
ть (недель) Студ.

Часов

на студента на студента в
неделю на подгруппу на подгруппу

в неделю

Вид практики: Учебная практика

Ознакомительная практика 2 4

47 + 4 0.25

Технологическая практика 3 4

47 + 4 0.25

Вид практики: Производственная практика

Технологическая практика 4 4

47 + 4 0.25

Вид практики: Преддипломная практика

Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа 5 14 2/3

46 + 14 2/3 0.25

Итого по факту
Итого по плану

26
26

2/3
2/3
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Не менее Факт

Итого (с факультативами) 191 249 59 56 50 53 31

Итого по ОП (без факультативов) 189 240 54 52 50 53 31

Б1 Дисциплины (модули) 73% 27% 11.5% 160 191 54 46 44 47

Б1.О Обязательная часть 139 54 46 36 3

Б1.В Часть, формируемая участниками
образовательных отношений 52 8 44

Б2 Практика 45% 55% 0% 20 40 6 6 6 22

Б2.О Обязательная часть 18 6 6 6

Б2.В Часть, формируемая участниками
образовательных отношений 22 22

Б3 Государственная итоговая аттестация 9 9 9

ФТД Факультативы 2 9 5 4

1

6
2
6

4
7
6

112 112 12

2 2 2

20
142

10

в том числе по элект. дисц. по ф.к.
Блок Б2

2
8

2
2

16
130

47.3 46.2

110

110 110 110

110

Процент ... занятий от аудиторных (%)

Обязательные формы контроля

 лекционных 33.63%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 65.4%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей)
(%) 6.3%

Блок Б1

необязательная 19

454

Блок Б3
Блок ФТД

10
36

Итого по всем блокам 508

Учебная нагрузка (акад.час/нед)

Контактная работа (акад.час/год)

Суммарная контактная работа (акад. час)

Итого

Баз.% Вар.% ДВ(от
Вар.)%

з.е. Курс 1 Курс 3Курс 2 Курс 4 Курс 5

ОП, факультативы

в период гос. экзаменов

49.8

20 18

122 112

52.752.7

обязательная 113 122

  ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО)

  ЭКЗАМЕН (Эк) 7 7
  ЗАЧЕТ (За) 9 4

3 4









Номер Аббревиатура Название кафедры

8 б_ИТФХ Инновационные технологии функциональных хлебобулочных изделий

11 б_МЯСО Технологии мясных продуктов

12 б_ДЕТП Технология продуктов детского питания

13 б_КРМХ Технология производства крахмала и крахмалопродуктов

16 САУ Систем автоматизированного управления

18 ДиПИ Дизайна и прикладного искусства

19 ИНЯЗ Иностранных языков

22 ППО Педагогики и психологии профессионального образования

23 ФВДП Физического воспитания и допризывной подготовки

24 БиИХ Биологии и ихтиологии

26 ЭиПР Экологии и природопользования

28 ГОПД Государственно-правовых дисциплин

29 ГРПД Гражданско-правовых дисциплин

30 МиГУ Менеджмента и государственного муниципального управления

32 УГПД Уголовно-правовых дисциплин

36 ТЕОЛ Теологии

37 ИФЛиНКО Истории, философии, литературы и непрерывного казачьего образования

38 ЦНРС Цифровой нутрициологии, гостиничного и ресторанного сервиса

40 ИНТП Инновационных технологий продуктов из растительного сырья

41 ИСЦТ Информационных систем и цифровых технологий

42 ПБНС Пожарной безопасности и низкотемпературных систем

44 СОиРТ Связей с общественностью и рекламных технологий

45 ФБУиЭБ Финансов, бухгалтерского учета и экономической безопасности

46 ТВБПиХ Технологии виноделия, бродильных производств и химии им. Г.Г. Агабальянца

47 БППРиЖС Биотехнологий продуктов питания из растительного и животного сырья

48 ВМ Высшей математики

49 Физ Физики

50 КуКа Культуры казачества

52 ИиР Ихтиологии и рыбоводства

113 УниКИТ Университетский колледж информационных технологий

201 БХиА Биотехнология, химия и аквакультура

202 ПТиО Пищевые технологии и оборудование

203 ТиТ Индустрия питания и товарная экспертиза

204 БиПТ Бизнес и проектные технологии

205 МФиИТ Физика, математика и информационные технологии

206 ИКиР История казачества и регионоведение

207 СГНиМП Социально-гуманитарных наук и межкультурных профессиональных коммуникаций

208 ПЦК АиМД ПЦК Автоматизации и механических дисциплин

209 ХТиПТ Химических технологий и продуктов питания

210 ТП Технологий промышленности

211 ЭиМ Экономики и менеджмента

212 ЭиЭ Энергетика и электротехника

213 ЗЧС Защита в чрезвычайных ситуациях

214 ИСиЦТ Информационные системы и цифровые технологии
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215 МиБИ Менеджмент и бизнес информатика

216 ГД Гуманитарные дисциплины

217 ПБ Пожарная безопасность

218 ТМиСЭД Технологического менеджмента и социально-экономических дисциплин

221 ОиСГД ПЦК общеобразовательных и социально-гуманитарных дисциплин

222 ЭиТ
Экономики и товароведения

223 ИиТПП
Информатизации и технологий пищевой промышленности

224 ОДиПМпоЗИО
ПЦК общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности "Земельно-
имущественные отношения"

225 ОДиПМпоТЭПТ
ПЦК общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности "Товароведение
и экспертиза качества потребительских товаров"

226 ОДиПМпоПИ
ПЦК общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности "Прикладная
информатика (по отраслям)"

227 ОДиПМпо ЭиБУ
ПЦК общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности "Экономика и
бухгалтерский учет (по отраслям)"

228 ИКиСН Истории казачества и социальных наук

229 ТПППиЭ Технологии продуктов питания, предпринимательства и экономики

230 САиИТ Системной автоматизации и информационных технологий

231 ОиСЭДМиОЕД
ПЦК общих гуманитарных и социально-экономических дисциплин; математических и общих
естественнонаучных дисциплин

232 ГиСЭД Гуманитарных и социально-экономических дисциплин

233 ЕНиТД Естественнонаучных и технических дисциплин

234 Кол(Д) Колледж(Димитровград)

235 ЕТН Кафедра естественных и технических наук

236 ТПП Кафедра технологий пищевых производств

237 СЭН
Кафедра социально- экономических наук

238 ИТиСУ Информационные технологии и системы управления

239 МАПП Машины и аппараты пищевых производств

240 СЭН Социально-экономические науки

241 ТПП Технологии пищевых производств

242 ПЦК ТД ПЦК Технологических дисциплин

243 Кол(П) Колледж(Пенза)

244 ОГиЕНД Общеобразовательных, гуманитарных и естественно-научных дисциплин

250 ОДиПМпо СиСА
ПЦК общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности "Сетевое и
системное администрирование"

251 ОДиПМпоД
ПЦК общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности
"Делопроизводитель"

252 ОСЭМиЕД ПЦК общегуманитарных, социально-экономических, математических и естественных дисциплин

253 ЕиТД ПЦК естественнонаучных и технологических дисциплин

254 ФЭД ПЦК финансово-экономических дисциплин

255 ТиМТД ПЦК технических и механико-технологических дисциплин
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256 ОДПМСЗИО
ПЦК общепрофессиональных дисциплин; профессиональных модулей специальности 21.02.05 Земельно-
имущественные отношения

257 ОДПМСЭиБУ
ПЦК общепрофессиональных дисциплин; профессиональных модулей специальности 38.02.01 Экономика и
бухгалтерский учет (по отраслям)

258 ОДПМСТПОППиКД
ПЦК общепрофессиональных дисциплин; профессиональных модулей специальности 19.02.10 Технология
продукции общественного питания, 42.02.15 Поварское и кондитерское дело

259 ОДПМСПИОИБАС
ПЦК общепрофессиональных дисциплин; профессиональных модулей специальностей 09.02.05
Прикладная информатика (по отраслям), 10.02.05 Обеспечение информационной безопасности
автоматизированных систем

260 ОДПМСАТПиПОСАТ
ПЦК общепрофессиональных дисциплин; профессиональных модулей специальностей 15.02.07
Автоматизация технологических процессов и производств (по отраслям), 15.02.14 Оснащение средствами
автоматизации технологических процессов и производств (по отраслям)

301 РусЯз Русский язык как иностранный

302 ЕНД Естественно-научных дисциплин

263 ОТПиСО Организация технологических процессов и сервисного обслуживания

264 ПЦК ОД ПЦК Общеобразовательных дисциплин
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