
Студенты института прняли участие в мастер-классе, посвященном технологиям безглютеновых изделий
20.10.23 18:00

20 октября,  студенты кафедры «Пищевые технологии и оборудование» по направлению 
«Продукты питания из растительного сырья» профиль «Технологии хлеба, 
кондитерских и макаронных изделий функционального и специализированного 
назначения» приняли участие в мастер-классе «Изготовление безглютеновых 
кондитерских изделий на основе продукта Орахин». Мастер-класс проводила 
многократный победитель чемпионатов кондитерского искусства Котляр Алеся.
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В ходе теоретической части Алеся раскрыла  вопросы, связанные с условиямипроизводства безглютеновой продукции,   влиянием сырьевых ингредиентов на качествои пищевую ценность,  внедрением микробных композиций для приготовления заквасок.Затем  участники мастер-класса практиковались в  изготовлении безглютеновых кексови тортов.

 С 2016 года студенты кафедры ежегодных принимают участие в  различныхрегиональных и международных конкурсах, проводимых российской и  гильдией пекарейи кондитеров. Наши студент  являются неоднократными  победителями в командных иличных конкурсах  
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